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DRANKENHARRT

Koffie en thee

Koffie €2,05
Espresso € 2,05
Dubbele espresso €2,75
Macchiato/Cortado €2,05
Cappuccino €215
Koffie verkeerd €215
Latte Macchiato €2,55
Thee €1,95
Verse muntthee € 2,65

(Alle koffie's zijn ook caffeinevrij te bestellen + 0,10 cent)

Speciale koffie

Irish coffee (Jameson) £ 5,75
French coffee (Grand Marnier) €5,75
Spanish coffee (tia Maria) €5,75
Brasilian coffee €5,75

(Tia Maria en Grand Marnier)

Mexican coffee (Tequila en Kahlua) € 5,75
Baileys coffee (saileys) €5,75
43 coffee (Cuarenta y Tres) € 5,75
DOM coffee (p.0.m. Bénédictine) €5,75
Italian coffee (amaretto) €575
Court Coffee (Frangelico) €5,75

(Alle koffie's zijn ook caffeinevrij te bestellen + 0,10 cent)

Frisdranken
Coca Cola

Coca Cola Light
Mineraalwater bruis
Mineraalwater plat
Ice tea

Tonic

Bitterlemon

Sprite

Fanta

Cassis

Ginger ale

Rivella Light

Red Bull

Bronwater bruis 0,75 1.
Bronwater plat 0,75 1.
Crodino

Vruchtensappen

Verse Jus d'orange

klein €275
groot €3,75
Framboos, appel en perensap

klein €3,25
groot €4,25
Aarbei, sinaasappel en appelsap

klein €3,25
groot €4,25
Biologisch appelsap €2,35
Biologisch perensap €2,35
Tomatensap €2,20

Zuivel

Melk

Karnemelk

Fristi

Chocomel

Warme Chocolademelk
Slagroom

Bieren van de tap
Jupiler o,251.

Jupiler 0,331.

Jupiler o,51.

Hertog Jan 0,251.
Hoegaarden witbier

Bier op fles

Paulus utrechts Abdijbier
Pontificale utrechts Pausenbier
Hertog Jan Grand Prestige 10%
Bier van het seizoen

Palm

Leffe Blond

Leffe Dubbel

Leffe Tripel

Duvel

Vedett

Corona

Jupiler Malt

Binnenlands gedistilleerd

Jonge Jenever
Oude Jenever
Corenwijn
Jagermeister
Beerenburger

€2,50
€2,50
€2,50
€2,50
€2,50

Buitenlands gedistilleerd

Bacardi Rum

Bacardi Black
Bacardi Oro

Bacardi Reserva
Bacardi 8 Ands
Bacardi Limon
Bacardi Razz

Bacardi Coco
Sagatiba Cachaca Pura
Absolut Vodka
Bombay Sapphire Gin
Tequila Blanco
Tequila Gold

Pastis
Pernod
Ricard

Port/sherry/vermouth

Fonseca Ruby port
Fonseca White port
Fonseca LBV port
Fonseca Tawny 10 jr
Sherry dry

Sherry medium
Campari

Martini Bianco
Martini Dry

Martini Rosso

Likeuren
Amaretto di Saronno
Amarula

Baileys

Frangelico

Kahlua

Ligor 43

Limoncello

Tia Maria

Sambuca

Cointreau

D.0.M. Bénédictine
Drambuie

Grand Marnier rouge
Galliano

Southern Comfort

Whisky

Scotch Whisky

Blends

Ballantines

Famous Grouse

Johnny Walker Red Label
Johnny Walker Black Label
Chivas Regal 12 yrs

Single Malt

The Glenlivet 12 yrs
The Balvenie 15 yrs
Highland Park 12 yrs
Bowmore Legend
Lagavulin 16 yrs

lerse Whiskey
Jameson

Bourbon Whiskey
Jack Daniels

Cognac

Martell v.s.

Martell v.s.o0.p.

Remy Martin v.s.0.p.
Jean Grosperrin x.0.
Jean Grosperrin

Grande Champagne 1980

Armagnac
Marie Duffau
Bas Armagnac

Calvados
Busnel Pays d'auge

€3,75
€3,75
€ 4,00
€4,00
€5,00
€3,75
€3,75
€3,75
€3,75
€3,75
€3,75
€3,75
€4,25

UTJNHARRT

Witte wijnen

Trumpeter Classic,
Chardonnay
Argentinié

Druif: Chardonnay

Mas Rabell
Blanco, Torres
Spanje

Druif: Parellada

Corette
Sauvignon Blanc
Frankrijk

Druif: Sauvignon Blanc

Pinot Grigio,
Corte-Giara
Italié

Druif: Pinot Grigio

Domaine St Felix
Frankrijk
Druif: Sauvignon Blanc,
Vermentino

Everton White,

Brown Brothers
Australié

Druif: 66% Chardonnay, 25%
Sauvignon Blanc,

9% Pinot Gris

Griiner Veltliner
Markowitsch
Oostenrijk

Druif: Griiner Veltliner

Urban Uco Torrentés,
Bodegas Fournier
Argentinié

Druif: Griiner Veltliner

Silvaner Trocken,
Hans Wirsching
Duitsland

Druif: Silvaner

Domaine de
Montine, Viognier
Frankrijk

Druif: Viognier

San Campio

Bodegas Terras Gauda
Spanje

Druif: Albarino

Bernard Défaix,
Chablis
Frankrijk

Druif: Chardonnay

Jolivet, Sancerre
‘Les Caillottes’
Frankrijk

Druif: Sauvignon Blanc

Mousserend

Prosecco 071
Italié
Druif: Prosecco

Delle Venetié,

Pasqua, Vino Frizzante
Secco Rosé

Italié

Druif: Pinot/Chardonnay

Astoria, 9.5 Cold Wine
Italié
Druif: Prosseco, Chardonnay

Champagne

Moét & Chandon

Brut Impérial

Frankrijk

Druif: Pinot noir, Pinot meunier,
Chardonnay

Moét & Chandon

Rosé Impérial

Frankrijk

Druif: Pinot noir, Pinot meunier,
Chardonnay

glas € 3,25
fles € 17,95

glas € 4,25
fles € 23,75

glas € 4,75
fles € 25,75

glas € 5,25
fles € 28,75

fles € 19,75

fles € 24,75

fles € 27,25

fles € 28,25

fles € 29,25

fles € 33,50

fles € 38,75

fles € 39,75

fles € 47,00

glas € 3,95
fles € 25,95

fles € 19,50

fles € 29,95

fles € 65,00

fles € 65,00

Rode wijnen

Trumpeter Classic,
Malbec/Merlot
Argentinié

Druif: Malbec, Merlot

Mas Rabell,

Rouge Torres
Spanje

Druif: 65% Granacha tinto,
35% Carinena

Le Loup de Bergerie,
Domaine de L'Hortus
Frankrijk

Druif: Grenache, Syrah

Caldora,
Montepulciano
D'Abruzzo
Italié

Druif: Montepulciano

Villa Don Carlos,
Cabernet Sauvignon
Chili

Druif: Cabernet Sauvignon

Corette, Pinot noir
Frankrijk

Druif: Pinot noir

Milflores Rioja
Spanje

Druif: Tempranillo

Marques de Riscal,
Tempranillio 1860
Spanje

Druif: Tempranillo

Domaine Tournon,
Syrah/Shiraz
Australié

Druif: Syrah/Shiraz

Palazzo della Torre
Italié

Druif: 70% corvina veronese,
25% rondinello, 5% sangiovese

Rosé wijnen

Confidencia Granacha
Rosado Spanje
Druif: Granacha

Santa Digna, Torres
Chili

Druif: Cabernet Sauvigon

Rosé Morgues du Gres
Frankrijk

Druif: Mourvédre, Grenache,
Syrah, Carignan

Rosé de Jale
Cotes de Provence
Frankrijk

Druif: Cinsault, Grenache
Dessert wijnen
Muscat de Rivesaltes

Blanc, du Mont Tauch
Frankrijk

Druif: 50% Muscat d’Alexandrie,

50% Muscat Petit Grain

Brachetto Spumante,
Patrizi

Piemonte, Italié

Druif: Brachetto

Don PX.
BodegasToro Albala
Spanje

Druif: Pedro Ximenez

Torres Riesling
Vendimia Tardia Chili
Druif: Riesling

Grappa Nonino

Tradizionale
Chardonnay barrique
Prosecco barrique
Ue di Malvasia

glas € 3,25
fles € 17,95

glas € 4,25
fles € 23,75

glas € 4,75
fles € 25,75

glas € 4,95
fles € 26,25

fles € 19,75

fles € 25,75

fles € 27,50

fles € 29,50

fles € 34,50

fles € 39,50

glas € 3,25
fles € 17,95

fles € 25,50

fles € 27,50

fles € 29,50

glas € 4,95

glas € 5,75

glas € 7,75

glas € 8,95

glas € 4,00
glas € 5,50
glas € 5,50
glas € 9,25
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ONTHIJT

Ontbijtbuffet € 12,50
Volledig verzorgd ontbijt incl.: koffie, thee,

jus d'orange, zuivel, brood, beleg, ontbijtgranen,

fruit, eieren, spek en tomaat

(maandag t/m vrijdag van 06.30 uur tot 10.00 uur
en op zaterdag en zondag van 07.30 uur tot 11.00 uur)

Ontbijt

Tosti (ham/kaas)
gemaakt van dik gesneden boerenbruin- of witbrood
met rauwkostsalade

Bruin of wit broodje belegd met Reypenaer,
tomatentapenade en rucola

Uitsmijter naar keuze (ham/kaas/spek)

(maandag t/m vrijdag van 06.30 uur tot 12.00 uur
en op zaterdag en zondag van 07.30 uur tot 12.00 uur)

CEBAH

Schwarzwalder kirsch
Appeltaart

Citroen merengue
Seizoengebak

LUNCH

van 11.30 uur tot 16.00 uur

Warme gerechten
Tagliatelle €8,75

met ossenhaas, tomaatjes, olijf, citroen,
pesto van oregano, bladpeterselie en Pecorino

Penne pasta €875

met zalm, gamba’s, lente-ui, paprika en rucola

Schaaldierenbouillon € 7,50
met rivierkreeft, ravioli van gamba, venkel,
courgette en Pernod

Aspergesoep €750

met asperges en een truffelcrostini
Uitsmijter naar keuze (ham/kaas/spek) €06,75
Tosti (ham/kaas) € 4,75

gemaakt van dik gesneden boerenbruin- of witbrood
met rauwkostsalade

Tosti “De Rechtbank” €5,25
gemaakt van dik gesneden boerenbruin- of witbrood
met parmaham, mozzarella, rode ui, pesto en tomaat

12 uurtje € 10,50
klein soepje, kalfskroketje, een zacht en een hard broodje,
filet Americain, eiersalade, groene salade en Parmaham

2 garnalen- of kalfskroketten €6,75

met getoast brood
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Openingstijden

Maandag 06.30 t/m 01.00 uur
Dinsdag 06.30 t/m 01.00 uur
Woensdag 06.30 t/m 01.00 uur
Donderdag 06.30 t/m 01.00 uur
Vrijdag 06.30 t/m 01.00 uur
Zaterdag 07.30 t/m 01.00 uur
Zondag 07.30 t/m 01.00 uur

LUNCH

van 11.30 uur tot 16.00 uur

Koude gerechten

Carpaccio van tonijn €9,75
oosters gemarineerd met sereh, rode peper,
soja en knoflook, en paksoisalade

Salade "De Rechtbank” €9,25/13,25
met gebakken coquilles, Parmaham,
vijgen, pijnboompitten en Parmezaanse kaas

Vegetarische salade € 7,75/9,75
met gemarineerde asperges, kwarteleitjes,
lente-ui ,Romero kaas en truffeldressing

Salade gegrilde tonijn € 8,50/12,50
met little gem, kappertjes, paprika, haricots verts,
olijven en citroendressing

Salade gerookte eendenborst € 9,25/13,25
met gekarameliseerde sjalot, sinaasappel, rucola
en dressing van roze peper

Salades zijn zowel klein als groot te bestellen.

Broodjes
(keuze uit wit of bruin)

Toast met gerookte zalm
komkommer, rucola en mimosa

Salade van rivierkreeftjes
met gemarineerde asperges

Gerookte makreel
met créme fraiche, sambal en zoetzure courgettelinten

Spinata Romana en Provolone
met pesto en tomaat

Gerookte kipfilet
met guacamole, sud 'n sol en gehakte amandelen

Huisgerookte runderlende
met rode uiencompote en geraspte Reypenaer

Geitenkaas uit de oven (kan ook vegetarisch)
met honing, pijnboompitten, bacon en rucola

Brie de Meau
met appel, honing en pijnboompitten

UOOR BIJ DE BORAEL

Olijven €3,75
Gerookte amandelen € 3,00
Gemarineerde Manchego kaas €6,75
Antipasti “De Rechtbank” €12,50

Mini chorizo, peppadews, broodsticks met Parmaham,
Manchego, aioli, tapenade, pesto en brood

Brood met dips €6,75

aioli, tapenade en tomatenboter

Warme borrelhappen tot 22.00 uur (do, vr, za tot 19.00 uur)
Bittergarnituur € 12,50
Kwekkeboom bitterballen €725
Yakitori € 6,50
Vlammetjes €5,50
Kaasstengels €6,75

kY

lets te vieren of een bijeenkomst...?

Naast onze 27 hotelkamers beschikken wij over
meerdere mogelijkheden voor uw bijeenkomst,
receptie en/of diner.

Voor meer informatie kunt u tijdens kantooruren
contact opnemen met onze afdeling reserveringen:
030 2330 033 of via reservations@courthotel.nl.

FRUITS DE MER

Van 17.30 uur tot 22.00 uur

Plateau fruits de mer

Plateaus worden geserveerd met sjalottenvinaigrette,
citroenmayonaise, kerriesaus, friet en salade.

Onze plateaus fruits de mer worden traditioneel koud geserveerd.

Kingkrab plateau € 69,50
voor 2 personen met:

Kingkrab, krab, langoustines, gamba'’s,

pelgarnalen, oesters en diverse schelpjes

Kreeft plateau

voor 2 personen met:

Kreeft, krab, langoustines, gamba’s,
pelgarnalen, oesters en diverse schelpjes

Langoustine plateau

voor 2 personen met:

Langoustines, krab, gamba'’s, pelgarnalen,
oesters en diverse schelpjes

Oesters
Oesters van het seizoen - per half dozijn

Oesters worden geserveerd met
sjalottenvinaigrette en citroen.

Schaaldieren
Gebakken halve Canadese kreeft - 250 gram

King krab uit Noorwegen

Schaaldieren worden geserveerd met
citroenmayonaise, friet en salade.

BRAGSERIE

Van 17.30 uur tot 22.00 uur

Kindermenu
Frietjes, appelmoes, warme groenten en keuze uit: € 8,25

bitterballen, kipnuggets, biefstukje of visfilet
en een raketje toe

Kinderpasta met rode saus en een raketje toe €6,75

Salades (als voorgerecht en maaltijdsalade te bestellen)

Salade "De Rechtbank” €9,25/13,25
met gebakken coquilles, Parmaham,
vijgen, pijnboompitten en Parmezaanse kaas

Vegetarische salade € 7,75/9,75
met gemarineerde asperges, kwarteleitjes,
lente-ui ,Romero kaas en truffeldressing

Salade gegrilde tonijn € 8,50/12,50
met little gem, kappertjes, paprika, haricots verts,
olijven en citroendressing

Salade gerookte eendenborst € 9,25/13,25
met gekarameliseerde sjalot, sinaasappel, rucola
en dressing van roze peper
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Court Hotel

Een keer overnachten in het museumkwartier,
het mooiste deel van centrum Utrecht?

Dat kan!

Voor meer informatie, loopt u even langs
onze receptie.

BRASSERIE

Van 17.30 uur tot 22.00 uur

Voorgerechten

Gerookte zalm met bieslook bellini’s
jonge bladspinazie en mimosadressing
Carpaccio van tonijn

oosters gemarineerd met sereh, rode peper,
soja en knoflook, en paksoisalade
Lamsham

met asperges, kwartelei en een dressing
van yoghurt en dragon

Huisgerookte runderlende

met rode uiencompote en geraspte Reypenaer
Groene asperge in filodeeg

met buffelmozzarella, tomatentartaar

en een mayonaise van olijfolie
Schaaldierenbouillon

met rivierkreeft, ravioli van gamba, venkel,
courgette en Pernod

Aspergesoep

met asperges en een truffelcrostini

Hoofdgerechten

Gegratineerde scholfilet

met Parmezaanse kaas, spinazie, pappardelle

en truffelsaus

Gegrilde botervis

met kruidenrisotto, geroosterde prei en anti-boise
Roodbaars

met doperwten-dillemousseline en limoen beurre blanc
Spies van lamsvlees

met knolselderij-aardappelgratin, gegrilde aubergine
en jus van gepofte knoflook

Gegrilde runderentrecote

met aardappelrésti, julienne van peultjes,

rode ui en een jus van tijm

Gnocchi

met walnoot, peer, gorgonzola en radicchio
Aubergine-geitenkaastaart

met tomaat, basilicum, knoflook en rucola salade

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met garnituur.

Nagerechten

Koffie met friandises
(keuze uit: koffie, cappuccino, koffie verkeerd,
espresso, thee of verse muntthee)

Limoncello cheesecake
met bramen en prosecco sorbet
Tiramisu van rood fruit
met pistache ijs en merengue
Chocolademousse

met amaretti's en koffieroomijs
Mojito van watermeloen
met muntijs

Europese kazen
met vijgencompote en rozijnenbrood

TE7,

Plat du Jour
€ 12,50

Onze chef maakt iedere dag een verrassend gerecht.

Vraag er naar bij de bediening.




